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KUCHĆRSKA KNIHA



Vianoļn® obl§tky
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Vianoļn® obl§tky

Ingrediencie:

ü 500g hladkej m¼ky,
ü 3 ģŌtka,
ü 1l mlieka,
ü 200g kryġt§lov®ho 

cukru, 2 ks vanilky,
ü 1 ļaj.lyģ. ġkorice,
ü 6 pol.lyģ. oleja

ü maslo a med

Postup:

Vġetkyingrediencie zmieġame
a vymieġamehladk®tekut®
cesto. Formu na obl§tkysi
nech§medobre nahriaŠ. Cesto
nalejeme na formu pritlaļ²mea
peļiemeasi 2 min .
Obl§tkypod§vames maslom a
medom.

Video postup Vianoļn®

obl§tky

6

https://www.youtube.com/watch?v=oYUi-3GdNtI&list=UUWNtAtdSq-ng9hD7aknjjlQ&index=1
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Všetky ingrediencie zmiešame a vymiešame 

hladké tekuté cesto.
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Formu na oblátky si necháme dobre nahriať.
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Cesto nalejeme na formu pritlačíme a pečieme asi 2 min.
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